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ДОБРО ПОЖАЛОВАТЬ!



Салат с томатами, соусом из кинзы, 
листьев сельдерея и имеретинским сыром

Salad with tomatoes, cilantro sauce, 
celery leaves and Imeretian cheese

Лопатка ягненка 
с пряными овощами 

Lamb shoulder 
with spicy vegetables

Запеченные говяжьи ребра 
Baked beef ribs

410 РГР350 GR

690 РГР200 GR

900 РГР500 GR

1950 РГР1250 GR

Филе маринованного лосося 
в зеленой аджике с овощами, 

самшуре и сливочно#грибным соусом 
Fillet of marinated salmon in green
 adjika with vegetables, samsure 

and creamy mushroom sauce



450 РГР210 GR

 Цезаридзе 
/люля#кебаб из курицы/ 

Salad «Ceaser»

Суп из корня сельдерея
с чипсами   

Celery Root Soup with Chips

Палента с грибами 
и вялеными помидорами 

Palenta with mushrooms 
and dried tomatoes

330 РГР300 GR

340 РГР210 GR



ХОЛОДНЫЕ ЗАКУСКИ COLD SNAKS

Сациви с курицей. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  
«Satszivi» with chicken

200 ГР РGR 460

Овощной салат по#грузински с орехами. . . .
Georgian salad with vegetables and walnuts

260 ГР
GR 370 Р

250 ГР
GR 450 РСалат из запеченных овощей на мангале . . . .

Salad of baked vegetables on the grill

Р

Р

Аджапсандал 
Adzhapsandal

240 ГР
GR 420 Р

110 ГР
GR 380 РСёмга слабосолёная. . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Salted salmon 

160 ГР
GR 390 РЯзык отварной с хреном. . . . . . . . . . . . . . . . .

Boiled beef toungue with horseradish

Herrin with potatoes cooked on the grill
Сельдь с картофелем приготовленным на мангале. . . . . . .  . . . . . . 200 ГР

GR 4000 Р

210 ГР
GR 490 Р

Салат
«Виноградная лоза»

с куриным филе
«Grape-vine» salad 
with chicken fillet 

and walnuts

180 ГР
GR 410 РРулетики из сулугуни с зеленью и гренками с куриным филе . . . . .  

Rolls of cheese «suluguni» with greens and with chicken fillet

180 ГР
GR 410 РРулетики из баклажан с грецкими орехами. . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  

Rolls off eggplant with walnuts

Овощной букет. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Assorted vegetables

400 ГР
GR 690 Р

Салат с фасолью, 
куриным филе
и грибами
Salad with beans, chicken 
and mushrooms

430 Р330 ГР
GR
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Салат из свеклы 
с козьим сыром

Beet salad 
with goat cheese

450 Р250 ГР
GR

Мясное ассорти
assorted meat

350 ГР
GR 740 Р



ПХАЛИ   P’HALI

Пхали из зеленой фасоли. . 
Pkhali of green beans and walnuts

150 ГР РGR 360Пхали из шпината. . . . . .  . .
Pkhali of spinach and walnuts

150 ГР
GR 360 РПхали из свеклы. . . . . . . . .

Pkhali of beetroot and walnuts

150 ГР
GR 360 Р

320 ГР РGR 590Пхали ассорти. . . . . . . . . . . 
Pkhali assorted

Капуста по#гурийски. . .
Gurian cabbage 

СОЛЕНЬЯ   PICKLES
Р190160 ГР

GR

Черемша . . . . . . . . . . . .
Leek

Джонджоли . . . . . . . . . .
Johnjoli

Огурцы бочковые. . . . .
Cucumbers pickled

Соленья бочковые. . . .
Pickled vegetables

180 Р100 ГР
GR

Капуста квашеная. . . . .
Leek

180 Р150 ГР
GR

180 Р100 ГР
GR

260 Р150 ГР
GR

420 Р350 ГР
GR

Сырное плато (Бри, Пармезан, Чеддер выдержанный). . . . . . . . . . 
Cheese platter (Brie, parmesan, cheddar mature)

СЫРЫ   CHEESE

Сыр «Сулугуни» . . . . . . . . . . . . . . .
Cheese «Suluguni»

Сыр «Имеретинский» . . . . . . . . . . .  
Cheese «Imeretinsky»

Сыр «Чечил». . . . . . . . . . . . . . . . . . 
Cheese «Chechil»

150 ГР РGR 330

150 ГР
GR 320 Р

150 ГР
GR 360 Р

«Сулугуни» жареный на кеци. . . . . 
Cheese «Suluguni» fried on a clay pan 

160 ГР
GR 360 Р

200 ГР РGR 690

Жареный «Сулугуни»
с помидорами на кеци
Cheese «Suluguni» fried

on a clay pan with tomatoes 

190 ГР РGR 390

сс помидорами на кеци
Cheese «Suluguni» fried

on a clay pan with tomatoes

190 ГР РGR 390

300 ГР РGR 690

Сырное ассорти по#грузински
(имеретинский, сулугуни,

сулугуни копченый)
Cheese platter georgian style

Сырное ассорти по#грузински

Помидоры запеченные
с сыром и чесноком

Tomatoes baked with
cheese and garlic 

Р360250 ГР
GR Р360250 ГР
GR



ХИНКАЛИ 

ГОРЯЧИЕ ЗАКУСКИ HOT SNAKS

Шапочки шампиньонов
запечённые с сыром

Champignons caps
baked with cheese

Р390200 ГР
GR

*минимальный заказ от 3шт. одного вида

Хинкали из телятины. . . . . . .
Veal khinkali

1 ШТ
PC 75 Р

Хинкали из баранины. . . . . .  
Lamb khinkali

1 ШТ
PC 75 Р

Хинкали из говядины. . . . . . .
и свинины
Beef and pork khinkali

1 ШТ
PC 70 Р

Долма по#авлабарски с мацони. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
Avlabar dolma with matsoni

Телячьи кучмачи на кеци по#мегрельски. . . . . . . . . . . . . . . . . .
Megrel kuchmachi on a clay pan

Р450200 ГР
GR

390 Р250 ГР
GR

Купаты свиные
на кеци по#имеретински

Imeretin pork sausages
on a clay pan

430 Р230 ГР
GR 430 Р230 ГР
GR
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Лобио по#имеретински
Lobio in Imeretin 

Р390250 ГР
GR

Куриная печень по#грузински
Chicken liver

Р270 ГР
GR 400



Р120 ГР
GR 50Лепешка приготовленная в тандыре . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

The flatbread cooked in the tandoor

ХАЧАПУРИ KHACHAPURI

Хачапури по#мегрельски. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Megreli khachapuri

Кубдари (хачапури с мясом). . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
Kubdari (khachapuri with meat)

510 ГР
GR 510 Р

500 ГР
GR 560 Р

Р500 ГР
GR 480Хачапури по#имеретински. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Imeretinskyi khachapuri

СУПЫ     SOUPS

Хачапури слоеный «Пеновани»
Traditional puff pie with

cheese «Panovani»

Хачапури слоеный «Пеновани»
Traditional puff pie with

cheese «Panovani»

Р290 ГР
GR 450

Чвишдари — кукурузная лепешка 
с сыром сулугуни

Chvishdari-corn tortilla with cheese «Suluguni»

130 ГР
GR 120 Р

Мчади — кукурузная лепёшка     
Mchadi corn tortilla

140 ГР
GR 180 Р

Хачапури по#аджарски
Adjarian khachapuri

310 ГР
GR 390 Р

Хачапури по#аджарски
Adjarian khachapuri

310 ГР
GR 390 Р

Уха из сёмги . . . . . . . . . . . . . . 
Soup with salmon

Буглама из баранины . . . . . . . 
Baglama lamb soup

Р390370 ГР
GR

380 Р360 ГР
GR

Борщ 
Borsch

380 Р360 ГР
GR

Куриный суп с лапшой. . . . . .  
Soup with chicken and noodles   

Р340360 ГР
GR

Пельмени в горшочке . . . . . . .
по#тбилисски
Tbilisi-style dumplings in a pot

Р340350 ГР
GR

Харчо. . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Kharcho

Р390370 ГР
GR

Чечевичный суп 
с корейкой 
ягненка
Lentil soup
with lamb 
brisket

350 ГР
GR 440 Р

380 РГР
GR

0 Р



Цыпленок по#шкмерски
в сливочном#чесночном соусе на кеци
Shkmersky-style chicken on a clay
pan with garlic and creams

ГОРЯЧИЕ БЛЮДА HOT MEALS

Тушёный ягненок с тархуном, алычой и зеленью. Подаётся в горшочке
Lamb «chakapuli» steamed with estrogen, cherry-plum and greens 

Р420 ГР
GR 480Чанах с бараниной в горшочке. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  

Pot-baked lamb «chanakh»
Тушёная баранина с овощами. Подаётся в горшочке / Pot-baked lamb «chanakh»  with vegetables and greens

Цыпленок жареный в чесночно-сливочном соусе
«Shkmersky» chicken with garlic cream cooked on a clay pan

350 ГР
GR 450 РСолянка по#грузински. 

Georgian solyanka
Говядина тушёная с помидорами и соленьями
Georgian solyanka' veal steamed with tomatos and spices

Барабулька черноморская. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
Black Sea surmullet 

150/50 ГР
GR 480 Р

Мадам «Бовари» «Madame Bovary» Чашушули из телятины
Veal chashushuli

Р280 ГР
GR 480 Р2222282802 ГРГГГРГ
GRGR 480

Телятина, запеченная на картофеле с луком
и грибами под сырной шапочкой
Veal with mushrooms and potatoes
baked with cheese on ketsi

350 ГР
GR 580 Р

Тушёный ягненок с тархуном, алычой и зеленью. Подаётся
Lamb «chakapuli» steamed with estrogen, cherry-plum and gre

, р ф у
и грибами под сырной шапочкой

р ф

Veal with mushrooms and potatoes
р рр р

baked with cheese on ketsi
pp

350 ГР
GR 580 Р

Тушеная телятина с помидорами, подаётся на кеци
Veal «chashushuli» steamed with vegetables,
served on a clay pan

ССолянка 
GeG orgiana
Говядина ту
Georgian sol

Цыпленок табака . . . . .
Chicken tabac

450 ГР
GR 570 Р

Цыпле
в слив
ShSShS kme
ppap n wit
Цыплено
«Shkkmem r

Р600 ГР
GR 660

es

Креветки в сливочном соусе. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
Shrimps in creamy sauce 

300 ГР
GR 560 РЧакапули из ягнёнка. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  

lamb chakapuli

Р300 ГР
GR 520. ................ ........... ....... .................... ............................... ..................................... ....................... ........................... ........................... .............................. .................. ................. ........................ ........................ ........................... .......................... .................... . .

300 ГР
GR 470 Р

Острые
ребрышки ягненка . . . . . . . . . . . . . . .
Spicy lamb ribs

Острые
ребрыш
Spicy lam



Запеченные свиные ребра
Baked pork ribs

Лопатка ягнёнка
по#харпухски с соленьями
Showlder blade lamb
«Kharpur» with pickles  

1100 ГР
GR 1850 Р

500/1000 ГР
GR 900/1600 Р

СОУСЫ SAUCES

Чесночный соус. . . . . . . . . . . . 
Garlic sauce

Сметана. . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
Sour cream

Наршараб. . . . . . . . . . . . . . . . . . 
Narsharab

Р50 ГР
GR 90Ткемали. . . . . . . . . . . . . . . . . . . 

Tkemal, traditional plum souce
Р50 ГР

GR 90Сацебели. . . . . . . . . . . . . . . . . . 
Satsebeli

50 ГР
GR 90 РАджика. . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

adzhika, red spicy gressing
Р50 ГР

GR 90

50 ГР
GR 90 Р

50 ГР
GR 90 Р

Песто по#грузински. . . . . . . . . . 
Pesto in Georgian

50 ГР
GR 90 Р

. . 

. . .

Р50 ГР
GR 90. . 

Р50 ГР
GR 90. .

50 ГР
GR 90 Р. . .

50 ГР
GR 9

50

. . .

. .

Р

Р90

50 ГР
GR 90 Р

50 ГР
GR 90 Р

50 ГР
GR 90 Р

300 ГР
GR 540 РТелятина с овощами . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .. . . . . . . . . . . . . 

Veal with vegetables

350 ГР
GR         460 РОджахури со свининой. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 

Odzhakhuri with pork
Свинина жареная с картофелем, луком и зеленью. Подаётся на кеци
Pork «odzhakhuri» with potatoes and onion fried on a clay pan

Р350 ГР
GR 490Оджахури с телятиной. . . . . . . . . . . . . . . .

Odzhakhuri with veal
Телятина жареная с картофелем, луком и зеленью. Подаётся на кеци
Veal «odzhakhuri» with potatoes, onion and greens fried on a clay pan

300 ГР
GR 430 РЧахохбили из курицы. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  

Chicken chakhohbili
Тушёная курица с помидорами, чесноком и зеленью. Подаётся в горшочке
Chicken «chakhohbili» steamed with tomatoes, garlic and greens

1100 ГР
GR 1850 Р

Оладьи из курицы с картофельным пюре . . . . . . . . . . . . . . . . . .  
Pancakes from chicken with  the mashed potatoes

Р300 ГР
GR 480

.. ..................... ............................... ............... ............................... ............................ ................................................ ........................ ......................... ................... ................................. ............................. ............... ............................... ............................... ........................ .... .



БЛЮДА, ПРИГОТОВЛЕННЫЕ НА УГЛЯХ DISHES COOKED ON COALS
Р670210 ГР

GRШашлык из корейки ягнёнка . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Skewers of lamb

200 ГР 660 РGRШашлык из телячьей мякоти . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
Skewers of veal

640 Р210 ГР
GRШашлык из свиной шейки . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 

Pork kebab

Р680180 ГР
GRШашлык по#карски . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 

Skewers of lamb with rump

470 Р210 ГР
GRШашлык из куриного бедра . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 

Chicken kebab

460 Р200 ГР
GRЛюля#кебаб из курицы . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Kebab of chicken

490 Р200 ГР
GRЛюля#кебаб из баранины. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Kebab from lamb

480 Р210 ГР
GRЛюля#кебаб из свинины по#тбилисски  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Kebab from pork

220 Р200 ГР
GRШашлык из картофеля с курдюком. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 

Kebab from potatoes with rump

720 РСтейк из сёмги. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  
Salmon steak

190 ГР
GR

Р1940650 ГР
GRАссорти Шашлыков. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 

Assorted kebabs

ГАРНИРЫ SIDE DISHES
Пюре . . . . . . . . . . . . . . . 
Puree

190 Р180 ГР
GR

Рис «Жасмин». . . . . . . . . 
«Jasmine» rice

Брокколи отварная. . . . .
Broccoli boiled

160 Р150 ГР
GR

Р150 ГР
GR 150

Р260200 ГР
GR

Картофель жареный
с грибами. . . . . . . . . . . . 
Fried potatoes with
mushrooms

Картофель на мангале. . . . 
Potatoes on the grill

Шампиньоны на мангале . . 
Mushrooms on the grill

Овощи на мангале. . . . . . . 
Grilled vegetables

Шашлык из баклажан. . . . . 
Eggplant kebab

Шашлык из перца. . . . . . .
Pepper paprika kebab

Шашлык из помидоров. . .
Tomatos kebab

170 Р120 ГР
GR

Р160100 ГР
GR

Р16080 ГР
GR

Р440340 ГР
GR

Р190120 ГР
GR

Р190130 ГР
GR

Р200130 ГР
GRЦукини на мангале. . . . . . . 

Zucchini on the grill
200130 GRини на мангале. . . . . . ..

chini on the grill

2. . . . . . . . . ............. .... ....... ........... .............. ......... ......... ...... ...... ........... . . . .

2и  . . ..... ...... ..................... ..................... .............. ......... ............ ........ ................. .............. .................. .......... ............. ............ ................ ............... ............... ..... . .

2. . . . . . . . . ....................... .......................... ......................... ............................ .......................... ................... . . . . . . . . .



ДЕСЕРТЫ DESSERT

Р190200 ГР
GRМацони. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                    . . . . 

Matsoni (georgian traditional yogurt)

250 Р220 ГР
GRМацони с мёдом и орехами. . . . . . . . . . . . .                                  . . .  

Matsoni wih nuts and honey

МОРОЖЕНОЕ    ICE-CREAM  
Ванильное. . . . . . . . . . .
Vanilla

100 Р1 ШАРИК
SCOOP

Ванильное с апельсином
и шоколадом. . . . . . . . .  
Vanilla with orange
and chocolate

100 Р1 ШАРИК
SCOOPШоколадное. . . . . . . . . .

With chocolate
Р1001 ШАРИК

SCOOP

Р1001 ШАРИК
SCOOP

Клубничное. . . . . . . . . .
Strawberry

Р1001 ШАРИК
SCOOP

Фисташковое. . . . . . . . .
Pistachio

Абрикосовое . . . . . . . .  
Apricot

Р1001 ШАРИК
SCOOP Груша . . . . . . . . . . . . . .     

Pear
100 Р1 ШАРИК

SCOOPЗеленое Яблоко . . . . . . 
Green apple

100 Р1 ШАРИК
SCOOPМанго#маракуйя. . . . . . .  

Mango-passion fruit
Р1001 ШАРИК

SCOOPЧерная смородина . . . .  
Black currant

Р1001 ШАРИК
SCOOP

СОРБЕТ   SORBET 

1 ШАРИИКККК
SCOOOPPлоко . . . . . . 

1 ШАРИК
SCOOPкуйя. . . . . . .  

n fruit
1 ШАРИК

SCOOPородина ... . ................ ..................... а
nt

200. . . . . . . . .............................. ...................... .......... ....................... .....................               . . . . 

220 . . . . . . ......................                          ................... . . 

1100 Р1500 ГР
GRФруктовая корзина. . . . . . .

Fruit basket

370 Р1 ШТ
PCЧурчхела с грецким орехом. .  

Churchkhela with walnuts

320 Р170 ГР
GR

Чернослив с орехами
Prunes stuffed with walnuts

НЕМНОГО ЕВРОПЫ ИЗ ГРУЗИИ   

Salad «Ceaser» with chicken
Наш «Цезарь»  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . Р250 ГР

GR 450

«Цезарь» с креветками. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
Salad «Ceaser» with shrimp

250 ГР
GR 490 Р

«Цезарь» с семгой. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
Salad «Ceaser» with salmon

250 ГР
GR 450 Р

100 ГР
GR 170 Р

100 ГР
GR 170 Р

Маслины . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Black olives
Оливки. . . . . . . . . . . . .  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
Green olives
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